


Stuzzichini
(para compartilhar)

Coperto (per persona)

Pão artesanal, caponata e patê 

30

Bruschetta Bicchieri

Pão italiano grelhado, queijo Brie, bresaola, rúcula, 
stracciatella e azeitona Taggiasca

52

Fritto di mare (para compartilhar)
 
Lulas e camarões

80

Pastéis mistos (para compartilhar)

Carne, palmito, pizza e camarão. (8 unidades)

76

Burrata

Burrata servida com legumes grelhados, tomatinhos 
e pesto de manjericão

83

Jamon iberico 24 meses 93

Polenta cremosa (para compartilhar)

Polenta italiana cremosa com queijo talleggio e misto
de cogumelos salteados no alho

87

Uova in purgatorio (para compartilhar) 

Dois ovos caipiras servidos com gema mole sobre cama
de ragu de linguiça artesanal

69



Antipasti

Crudo di tonno

Cubos de atum, azeite, flor de sal, uvas passas brancas, 
alcaparras, azeitonas italianas servido com mix de tomatinhos 
marinados, torrada, coalhada e crostone de pão grelhado

91

Vitello tonnato 

Rosbife de vitelo servido com molho de atum Alice e alcaparras

61    89

p g

Crudo di manzo 

Filé mignon cortado na ponta da faca, azeite, flor de sal, 
cebola e pignoli acompanhado de mix de folhas verdes

69

Antipasti di mare (para compartilhar)

Misto de frutos do mar

163

Carpaccio di filetto

Carpaccio de filé mignon com rúcula e grana padano

63    96

p g

Insalata con formaggio di capra

Mix de folhas, queijo de cabra, vinagrete de mostarda de 
frutas de cremona e castanha do Pará

60

Lasagna alla bolognese 

Lasanha verde clássica à bolonhesa gratinada no forno à carvão

87

Lasagna di baccalà 

Massa verde, lascas de bacalhau, brócolis, tomilho
e molho levemente trufado

119

Lasagna di verdure

Lasanha com massa fresca de verdura (abobrinha, beringela , 
mandioquinha, cenoura ) molho de tomate San marzano e 
mucarella gratinada no nosso forno a carvão

75

Nostre lasagne
do nosso forno à carvão



Primi

Gnocchi

com molho de gorgonzola dolci, azeite extra virgem e espinafre

89

Spaghetti alla carbonara

Clássico carbonara

96

Ravioli doppio all’amatriciana  

Massa fresca recheada com ragu amatriciana e polenta com 
fonduta de pecorino, parmesão e panceta crocante

95

Spaghetti alla chitarra

Massa fresca artesanal, camarão lula, polvo Vongole, molho de 
tomate san Marzano e pancetta crocante e manjericão

149

Fregola al mare   

Massa típica da Sardenha com frutos do mar

99

Rotoli di ricotta e spinaci con pistacchio  

Massa fresca recheada com ricota de búfala, espinafre, pistache  
molho de tomates e provola italiana gratinada

96

Tortelli di pecorino alla Tre Bicchieri

Massa fresca recheada com ricota de búfala, queijo talleggio, 
pecorino romano e molho trufado

95

Pici alla sporcellata 

Massa típica toscana servida com ragu de linguiça artesanal 
ligeiramente picante e cogumelos

86

Pappardelle ripieni di vitello

Massa fresca recheada de vitela assada, com molho do 
assado, manjerona e fonduta de parmesão

81

Fetuccini and meat balls  

Massa fresca com polpetinhas ao molho pomodoro, manjericão e 
ervilhas frescas

79



Carne e pesci

Stinco di vitello arrosto

Stinco de vitelo ao molho do assado com gremolata, servido com 
massa fresca recheada de batata, tomilho e queijo tallegio

95

Tagliatta di manzo   

Bife de chorizo com  palmito fresco salteado, tomate e cebolinha 
assados, rúcula, parmesão e balsâmico

135

Tonno alla ancienne   

Posta de atum mal passada, cuscuz marroquino com legumes e 
molho cítrico de mostarda ancienne e mel

115

Cotoletta di maiale alla milanese   

Carré suíno à milanesa com salada de rúcula, lascas de grana 
padano, tomatinhos cereja e manjericão ou couve flor gratinada

99

Dolci

Passione alla Tre Bicchieri 

Nosso petit  gateau de chocolate 
branco ao perfume de laranja 

41

Tiramisù 47

Torta mousse al cioccolato 46

Banana Split  

Nossa banana split com sorvete de 
chocolate, baunilha e pistache 

65

Fruta da estação 25

Clássico Parmiggiana

Filé à parmegiana clássico acompanhado de fettuccini na 
manteiga e sálvia.

98










